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FICHE TECHNIQUE 

NEUTROCIDE V3 DM 

DETERGENT POUR LAVAGE MANUEL DE LA VAISSELLE ULTRA-DEGRAISSANT ET 

DESODORISANT 

LIQUIDE VAISSELLE POUR PLONGE MANUELLE A USAGE PROFESSIONNEL 

DETERGENT ULTRA-DEGRAISSANT ET DESODORISANT FORMULE POUR 

REPONDRE AUX EXIGENCES INTENSIVES DES CUISINES DE RESTAURANTS, HOTELS 

ET COLLECTIVITES 
 

 

PROPRIETES  

NEUTROCIDE V3 DM liquide vaisselle ultra-dégraissant et désodorisant conçu spécialement au 

lavage manuel des ustensiles en collectivités, CHR, industries, cuisines collectives et 

industrielles..: vaisselle, verrerie, couverts, batterie de cuisine, plans de travail.  

Il est spécialement conçu pour répondre aux besoins des milieux exigeants comme les 

cuisines industrielles, les restaurants, et les hôtels.  

Formulé pour éliminer les graisses tenaces et neutraliser les mauvaise odeurs, il garantit un 

nettoyage rapide et efficace des assiettes, verres, couverts et ustensiles de cuisine, même 

après des usages intensifs. 

Sa formule concentrée assure un dégraissage efficace sur tous les types de salissures et 

dépôts gras, il élimine les odeurs desagreable et les traces de calcaire et donne de l’éclat 

aux verres et laisse une odeur agréable. 

La composition de NEUTROCIDE V3 DM vaisselle main est conforme à l’arrêté du 8 septembre 

1999 (modifié par l’arrêté du 19 décembre 2013) relatif aux procédés et produits utilisés pour 

le nettoyage des matériaux et objets destinés à entrer en contact avec des denrées, produits 

et boissons pour l’alimentation de l’home et des animaux. 

 

CARACTERISTIQUES ET AVANTAGES 

- Haut pouvoir dégraissant : Élimine rapidement les graisses cuites, incrustées et les 

résidus alimentaires tenaces, même en eau froide 

- Haut pouvoir désodorisant : neutralise et élimine les mauvaises odeurs 

- Format économique 

- Respect de la peau 

 

COMPOSITIONS 

- Agents de surface anioniques : 15% ou plus mais moins de 20% 

- Agents de surfaces amphotères : 5% ou plus mais moins de 10%. 

- Agents de surface non ionique: moins de 5%. 

- Glycérine: moins de 3% 

- Recinoleate de zinc : 2% 

- Agents conservateurs : chloromethylisothiazolinone et methylisothiazolinone   

 

DOSE ET CONSEILS D’UTILISATION  

Utilisation en collectivités, CHR, industries, cuisines collectives et industrielles..  

Diluer le produit dans l’eau, tiède de préférence, à raison de 20 à 50 ml pour 5 litres d’eau 

selon le degré de salissure. Laver, rincer à l’eau  

Laisser égoutter et sécher. 
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CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES   

Aspect : liquide visqueux translucide 

Couleur : incolore 

Odeur : parfum citron léger 

pH (produit pur) : 7.5 ± 0,5 

Densité à 20°C : 1,030 ± 0,01  

Solubilité : soluble en toutes proportions 

 

PRECAUTIONS D’EMPLOI  

Ne pas mélanger à d’autres produits.  

Porter des gants de ménage si l’emploi est prolongé.  

En cas de projection accidentelle dans les yeux, rincer abondamment à l’eau.  

Consulter la Fiche de Données de Sécurité  

R38 Irritant pour la peau  

R41 Risques de lésions oculaires graves  

S2 Conserver hors de portée des enfants  

S24/25 Eviter le contact avec la peau et les yeux  

S26 En cas de contact avec les yeux, laver immédiatement et abondamment avec de l’eau 

et consulter un spécialiste  

S28 Après contact avec la peau, se laver immédiatement et abondamment avec de l’eau  

S37 Porter des gants appropriés  

S46 En cas d’ingestion, consulter immédiatement un médecin et lui montrer l’emballage ou 

l’étiquette 

En condition d’emploi le produit n’est pas ou peu irritant  

Biodégradable à plus de 90% selon législation en vigueur Conforme à l’arrêté du 8 sept 1999, 

relatif aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des denrées 

alimentaires 

 

ETIQUETAGE RÈGLEMENTAIRE  

Selon le règlement CE 1272/2008 et ses modifications (étiquetage dit CLP) Étiquetage 

additionnel : EUH 210 

 

SECURITÉ / PRÉCAUTIONS 

Conforme à l’arrêté ministériel du 8 septembre 1999 relatif aux produits de nettoyage du 

matériel pouvant se trouver au contact 

des denrées alimentaires. 

Craint le gel. 

Réservé à l’usage professionne 

CONDITIONNEMENT :  

- Bidon 5 litres 

- Bidon 20 litres 

 

STOCKAGE  

Produit à stocker dans son emballage d’origine fermé a l’abris de forte chaleur et de gel 

 

 

 

 

 

 


