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PRESENTATION

-Bouteille 1L BRIXER

-Bidon 5L

-Bidon 251 PROMOTEUR NATUREL DE MATURITE

COMPOSITION

-Acides aminés : 20,5% p/p DESCRIPTION

-Mono, di, tri polysaccharides : 15% p/p

Brixer a étudié pour intensifier et uniformiser la maturité des fruits, réduire
-Oligo-éléments chélatés (Fe, B) :1%p/p

le nombre de fruits verts au moment de la récolte et diminuer ainsi le
-Potassium(K,0) : 8.5%p/p

nombre de passages de cueillette.

Brixer contient des substances naturelles (méthionine, polysaccharides,
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MODES ET DOSES D’EMPLOI extraits d’algues brunes et de yucca) qui accélerent la maturité des fruits,
anticipent la coloration et accélérent I'accumulation des sucres. Appliqué en
CULTURES DOSES ET
APPLICATION foliaire
Arbres fruitiers 300 3 350 mi/hl Brixer améliore d’une maniére substantielle la qualité des fruits.

(raisin de table et
de cuve, poirier,
pommier, pécher,

Premier traitement
30 jours avant la
récolte, deuxieme

nectarine, o .

i .. application 15 jours AVANTAGE
abricotier, cerisier, .

avant récolte.

agrumes)
Légumes de plein | 333.5L/ha2 -Uniformisation de la maturité des fruits
champ (tomate, applications 30 puis -Accélérateur du procédé de maturation
melon, pastique, 15 jours avant la
fraisier) récolte -Anticipe la coloration et I'accumulation des sucres

200 a 250ml/ha
Deux traitements a
partir du
grossissement des
fruits

Cultures sous
serre

BRIXER doit étre employé en pulvérisation
foliaire sur toutes les cultures.
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PRODUIT DISTRIBUE PAR SARAPROC MAROC
: i : eROC 4,
DEPOT: 2 avenue Melilia Atlas, Fes — MAROC > <
Tél.:/Fax : (212)35 64 42 42/Tél. :(212)35 64 37 60 §¥_’%
USINE : 14, Quartier Industriel Sidi Brahim —Fés o Lz

Tél : 05 35 96 04 59 Fax: 05 35 64 37 60

SITE WEB: www.saraprocmaroc.com E-mail: lahlou.saraprocmaroc@gmail.com
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